Speisen

Liebe Biste,

wir begriifien Sie ganz herzlich zum ,, Abendmahl™ im Schaarschmidts.

Dbwohl wir stets frisch kochen und dariiber hinaus unsere Speisen und deven Zubereitung in der Karte genauer
bescheeiben, kann es zu Unsichecheiten iiber decen Inhaltsstoffe kommen.

Bitte wenden Sie sich an unseren Secvice und lassen sich beraten, wenn es um Allergene in unseren Speisen geht.
Dariiberhinaus liegt eine Speisenkarte, mit den 14 wichtigsten Allergenen Stoffen fiie Sie bereit.

Thee Schaarschmidts

Tnklusiv 79 Mwst



Aperitifs & Longdrinks EUR

Martini bianco/rosso/dry 6l 4,50
Martinicocktail sweet (Gin, Wermmt weig, Angostura, Kirsche, Zitvone) 6l 7,50
Martinicocktail [ll‘;l, (Gin, Wermmt trocken, Angostura, Olive) 6l 7,50
Manhatten canadien club, Wermut vot, Angostura, Kirsche) 6l 7,90
Sandemann Sheeey cream/medium/dry sl 420
$andemann i%l’[ withe, tawny, ruby scl 4,20
ﬂperol spritz ( wit Prosecco ) o1l 7,90
Hugo ol 8,00
Gin Tonic

Prager Friihling

Wodkatini

Lampari s cl 450
Lampari-Brange” ol 6,90
ﬁampari-ﬁoda‘] o1l 5,50
Ki[‘ ]obannisbeerﬁkﬁr — Weiiwein 0,1[ 800
Kir Bo I al Johannisbeerl. - Sekt 0,1[ 050

Y wit Farbstoff
) offeinbaltig
g)cbininba[tig

Seite I
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Kalte Yorspeisen

Schaarschmidt’s Schlemmerschnitte

Tatar, natiirlich ganz frisch und gut gewiirzt
bestrent mit Zwiebel- und kaenwi/lrfe[cben,
belegt it Scheiben von gekocltem Ei, darauf Seehasenrogen.
Dariiber eine Fingerspitze frische Krduter und
Pfeffer aus der Mithle.
Dies alles auf vollkorubrot.
EUR16,50

Heringshackerle

En Sachse wees, was gemelnt is:

Zwiebe{, Apfe[, Gewngwken, Raucbspeck unod nati)w[icb Matjes
werden fein gewiirfelt, gut gewiirzt und mit viel Gritnzeug
angerichtet.

Dazu Veicben wir Vollkorubrot.

EUR 1350
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Kalte Yorspeisen

Larpaccio von der Gefliigelleber

Die haben wiv erst rosa gebraten, anschlieRend in feurigem Chili-walnuss-Oel
gebeizt, kalt aufgeschmitten, und dann mit kavamellisierten
Walwiissen und it einem kleinen

Salatbouquet und Baguette angerichtet.

Guten Appetit

EUR 14,50

Larpaccio vom Rinderfilet

Klassiker won hauchdiimnem Rinderfilet, wiit kaltgepresstem Olivendl betriufelt,
leicht gesalzen und gepfeffert, dariiber geriebener Parmesan. Mit einem Rleinen
Salatstrdugchen Zitrone und Butter dazu. Baguette nebenber.

EUR 1850

Seite 3
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Warme Yorspeisen

Weinbergschnecken ,, obdachlos™...

Na ja, weil ohme Haus, dafiir im Tellerchen.
Ein gutes, halbes Dutzend Schmecken in einem
Kw'iuter—Cbampignon—Mus mit Knob[aucb,
zu guter Letzt wit Parmesan iiberbacken.
Auch bier das fmnz()‘siscbe weibrot dazu
EUR 14,50

Lammfiletchen

Sie waren Steﬁi Kithns Leibgew’cbt !

Munbgevecbte Lawm Filetchen mit Krduter —
Kno{){auc%uttev

in einem Scheckenpfiannchen gratiniert.

Die Kuoblauchbutter wird traditionell mit Baguette
,,uffgebibbscbb EUR 14,50

Gibts auch extra grog... 2.4,00"

HDelsnitzer Sperk™

Was fi/'w eine Geschichte...beinabe wirven alle Oe[sm'tzev, Spevken( Spatzen) geb{ieben,
zum Gliick ga{) es 0a aber doch den Raben und fast alles hat sich wieder zwm Guten
gewendet. Bei uns ist der ,.Sperk” ein Wachtelchen, komplett entbeint, pikant gefiillt
auch it einer dritten Brust!! Ja, ja, die Oelsnitzer sind schon was Besonderes...

dann mit Tb;gmianbonig bepinse{t und ab unter die ,,Hohensonne”

Dawiit das Kleingeld nicht alle wird, haben wir in einem Pastetchenmest , alles auf
bunten Linsen angevicbtet. Zum Gericht gebc’ivt em Bucb, in 0em ist Oie ganze
Geschichte beschrieben.

EUR 1850
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Suppen
Sichsische Kartoffelsuppe

Wussten Sie, 0ass auch Sachsen — hier besonders das Vogt{anb —
die Heimat des Kartoffelanbaus in Deutschland war?

Wir kochen die Kartoffelsuppe wie in weiner vogtlandischen Heimat: {// //

Mit Mohre, Sellerie, Zwiebel, Speck ..und natiirlich Kartoffeln, ' /
gewitrzt wird wit veichlich Majoran und Liebstockel.
Ein Grillwiirstchen und Croutons obenanf.

Guten Appetit!

EUR 950

Sichsische Waldpilzsuppe

Tn weiner alten Heimat sagt wan “Schwammespalken” dazu.
Also veichlich Pi[ze, Kartoffe{smckcben, Zwiebeln und Speck, ne
gute Brithe, Kitmmel wmss dvan, Zucker, Essig

und natitrlich Petersilie und schwittlanch.

(1ch konnte wocben[ang davon leben.. — Der Wirt)

EUR 950

Noch melyr Suppen finden Sie auf unserer Tageskarte!

Seite  §
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Fisch

Landerfilet ,, $precwilder Art™

Von dort, wo die Gurken zu Hause sind...

Das Zanderfilet ditmsten. Feine Streifen von Sellerie, Mohre, etwas
zwiebel und gritner Gurke schmeiden, davauf das Zanderfilet und
dariiber gek{c‘irte Butter mit fein gewi/lvfe[tem, gekocbtem Ej,

eine Fingerspitze Petersilie und Dill. salzkartoffeln nebenber.
EUR 26,50

Seezunge (Nordsee)

Was fﬂv ein Fisch...

Natirlich von uns firr Sie filetiert, mit einer Zitronenbutter, einem bunten Gewriise und
petersilienkartoffeln angerichtet.

Preis nach Gewicht: Siebe Tafe[

Beilagen: 14,50

Auf unserer Tafel finden Sie vielleicht noch mehe davon. ..

Tnclusiv 79 MwSt
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Aus Topf und Planne

L Kohlrabizickus™

Tn unserer groRen Gewmriiseschiissel finden Sie fast alles wieder,

was der alte legendire Leipziger Gemiisemarkt an frischem Gewmiise zu bieten hat.
Dazu servieren wir Butternudeln.

EUR 1850

Bohliser Filetteller

Medaillons vom Schweinefilet und argentinischem
Angusrind zu einem bunten Gewnilse, Rabmcbampignons
und gebratenen, spanischen Pellkartoffeln. Dariiber sauce
Bernaise, Sauce Hoﬂanbaise/ unod Sauce Cbovon. Die Soflen

miissen alle gut durcheinanderlaufen, das macht gevade den
besonderen Geschmack aus.

EUR 3550
Tammeiickenfilet
Erst rosa gebmten, dann bekowmt es nocb eine Pinien Kernkruste
komp[ett ist es dann mit Keniabohmchen und Rosmarinkmtoffe{n.
EUR 33,00
Seite 7
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Aus Topf und Planne

Picatta Milanaise

Kleine schuitzelchen vom Lanbscbweinefilet it Parmesan paniert,
in guter Butter gebraten, mit Cherrytomaten, zu tomatierten Spagetti
mit Champignonkopfchen und feinen Schinkenstreifen.

EUR2350

Schweinefilet Moutarde

Die Lanbscbweinmebaiﬂons werden Bavbievt, kurz gebmten und bekommien danm im Grill ein
Kydutersenfhiaubchen aufgesetzt, dazu ein buntes Gemniisebett wiit Champignonkspfchen und
Kmtoffe[stampf.

EUR2350

Seite 8
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Aus Topf und Planne

Bachsische Rinderroulade

Gefiillt wie 0 Heme : mit Speck und Zwiebel, sauver Gurke, Champignons und Mohre,
gewitrzt wiit Senf, Pleffer und Salz und dann wit viel
Liebe hinein ins Robhr. Rosenkohl
und unsere Wickelkloge dazu . . .
1nd wenn die dann noch in guter Butter
gebraten wurden, ach ja. . .
EUR 2650

Dehsenschwanz in Burgunder

Nicht nur eines der 7 Leibgerichte von August dem Starken, natiirlich auch das von
unsevem Erich Loest...Ebrenbmgev von Leipzig und und und...
Seine Worte: ,,Hier aB ich den besten Ochsenschwanz novdlich von N ancy“lll g“ﬂ”(&
Wir werden unseven Erich Loest nie vergessen... A
Mindestens 2.4 Stunden mariniert im guten Roten und 0ann in 0en Ofen.
hernachens angericbtet it Bohmenbitndchen und in guter Butter gebmtenen
Wickelklogen.
EUR 34,00

Lausitzer Hasenkeule

obwoll er ein guter Renner war — was hat es ihm geniitzt]! Nun ist ev doch bei uns in der
Pfanne ge[&mbet. Vovber batten wiy Ibn aber gut einge{egt, mit ‘mer Menge Krdutern uno
viel Geheimmiskrdmerei. Angew’cbtet wird it Rosenkohl und bunten Beeten.

Awm besten schmecken wiv gebratene, sachsische Wickelkloge dazul

EUR 2950

Seite 9
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Schaarschmidts Uogelkarte

Wichtige Anmerkung!!!
Da wir m’cbt alle bier Bescbw’ebenen g[eicbzeitig Uovba[ten k()'nnen, bitte auf unserey
Angebotstafel oder beim service informieren, wir halten mindestens 2 verschiedene Vogel fiir
Sie bereit.

,Delsnitzer Sperk™

Warum im Vogt{anb Oie Bitrger von Oelsnitz ,,Sperken" genannt weroen, 04ss Spevken
hierzulande Spatzen sind, warum wir seit 1876 keine Spatzen melyr essen ditrfen und der Sperk
eine Wachtel ist und warum die Wachtel Ovei Britste hat und warum wir die Wachtel auf
Linsen anrichten..? Sie evfabven alles in einem Bucb, 0as gibt es namlich zu jedem bestellten
Spevk, Wachtelchen dazu und evziblt eine wivklich einma(ige Geschichte.

Ubrigens, das Wachtelchen ist komplett entbeint.

HLeipziger Uogelhochzeit™
Mein Gott, wie schockierend muss das wobl fiir die Leipziger gewesen sein, als ausgerechmet iy
[ieber Konig Albert 1876 das Lerchenverbot erlies ...waren doch die Leipziger eine der grogten
,,Singvoge{fvessevgemeinben” in deutschen Landen. Bis zu 400000 Il und wely Singvc’ige[ sinod
s0 allein im Jalyr 1720 auf der Strecke geblieben, wurden von ilmen und besonders von ihren
Messegdsten verzelrt. Geblieben sind Geschichten aber Gott sei Dank auch Rezepte. Hinter
unserer ,,Voge[bocbzeit” verbivgt sich ein Re{)bﬂbncben/ kowqo[ett entbeint natﬂv[icb/ dann
gefinllt unter andevem wit Fasanenbrust , alles nach Avt der ,Leipziger Vogelfrauen”, auf
Weinsauerkmut, wit kavamellisierten Weinbeeren und gebmtenen Wickelklo8en.

Seite 10
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Schaarschmidts Uogelkarte

Dpferente”

Was konnte das wobl sein? Ja, kennen sie denn nicht die Geschichte von der ,,Opfekurst”?
Nein? Ich meine jetzt nicht die aus Threr Scbu{zeit, Deeen oder Diiie aus Thre K{asse, der, Oie
immer dvan war, fitr ALLES | Das war'me arwie Saul Nee, ich meine das Witrstchen was meine
Mutti immer exctra gekauft hat. Dieses kam namlich ins Wasser, wurde gekocht bis es platzte
und seinen gaaanzen Geschwack abgab. Nun erst wiurden unsere Witrstchen ins heife Wasser
gelegt, das eine hatte sich geopfert, man schmeckte es wirklich, war besser als an der Tanke..
Was hat das aber wit unsever Ente zu tun? Also unsere Ente ist eine junge, franzosische
Wildente. Wir haben vier Stiick davon gekauft, verkaufen werden wiv aber nur dreil? Die
ierte Ente wird zu einer wiirzigen Fitllung fiir die Ovei andevenlll wnd nativlich haben wir das
Vége[cben vorbey entbeint aber das haben Sie bestimmt schon vermmtet. Was es dazu gibt, steht
auf unserer Tafel.

Schaarschmidts ,, Dberbiigermeisterente™
Ne, ne, ne, nicht dev, den wir jetzt im Jabre 2025 haben, der ist doch zu:ﬂlmg.

Es war am 1.4. 1831 als Carl ~Friedrich schaarschmidt zum ersten, noch dazu frei gewdblten
Oberbitrgermeister von Leipzig in sein Amt eingefithrt wurde ( ja, vichtig gelesen...) da wurde
natirrlich anch ff)tvst[icb aufgetafe[t. Der Hébepunkt m oOer Speisenfo[ge war Oabei ein
Entenbraten. Acb, kinnte doch unser Vetter sehen was wir in der Kiiche so alles in seinem
Gedenken mit seiner Leibspeise anstellen. Sie almen es scbon, Zuerst entfemen wir wit viel
Liebe und Geschick alle Knocben, 0ann wird gewitrzt, spéter mit Zwie{)e{wmfe{cben, Apfe[ uno
Orangenfilets aber auch Backobst gefitllt. Numn wird der Vogel wieder hitbsch modelliert, uns
reichen orei, vier Rouladennadeln dazu. Wie das gebt verraten wir spdter. vielleicht.
Und ab ins Roby!

Tja, was serviert wman nun dazu? Weil gerne auch wal anders, leichter, haben wir uns heute
fi/'w eimen Apfe[spitzkob[ und griinen Li)'ffe{k{iiﬁcben entschieden oder doch lieber
Buttermi{cbgetzen?

Seite 11
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Stubenkiicken

K[eine, junge, fette Hithner nennt man Stubenkiicken. Wober die woll ihren Namen haben..?
Bei meiner Tante Anna in Oberlauterbachy, bei Falkenstein im Vogtland, blieben die ersten
jungen Hithner im Jabv mwer n Oer Kﬁcbe, g[eicb neben dem Kubstaﬂ, da war es schin warm,
in der Stube. Erst wenn man feststellen konnte wer Junge und wer Madchen war durften die
einen Eier legen, die andren waren am Ziel. Geschreddert, wie heutzutage leider noch oft, ne
sowas bitte sich keiner evlauben bl’fwfen! Im Zuge Oer G[eicbbevecbtigung werden heute
mo‘innﬁcbe uno weibﬁcbe Vége( angeboten. Bei uns kowmen sie aus ankreicb und oer Zﬂcbter
verspricht artgerechte Haltung, mit Zertifikat.

Auf unserey Angebotstafe{ erfabren Sie was sich die Kiiche fi/'w Heute Schines ausgebacbt hat.
K[ar, wir haben sie vor dem Fitllen entbeint.

,Bohliser Bosselchen™

JHam se vie“eicbt’ne kleene Portion won der Gans* ,,Ne, meine Guoe, Rleene Ginse gibt's
[eider nich. Ach Herr Ofaer, wir Alten gonn doch wnich meby so viel essen! Stimmt, bin ja och
nich weby so fw'scb. Es musste also wieder mal ein Wachtelchen Federn [assen und natitrlich
baben Wi es komp[ett entbeint und dann mit einer witrzigen Fﬂ“ung von Oer Gans,
Geinselebern und pilzen gefillt.

» S0 Oma, nun scbaﬁen Sie aucb noc(y was Siifies!”

Gibt’s um Weibnacbten, an Stelle vom Sperk.

Seite 12
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Schaarschmidts Uogelkarte

Mebr BE{B gebt nicht

Aoritzburger Jagdfasan

Seit 1870 stet das in Moritzbmg bei Dresden ge{egene Fasanenscb{bsscben, nebst Fasanerie,
alles nur einen Steinwurf vom Jagd-und Mdrchenschloss Orei Haselniisse firr Aschenbrodel...

und vow einzigen Leuchtturm von Sachsen entfernt. Noch heute schliipfen dort Jagd Fasane

und einzigartig m Deutscb[omb, sie bi/'wfen sich diese aus ndchster Nibe ansehen. Noch niber
Rommen Sie den einzigartigen Vogeln nur noch bei uns, und Sie almen es [angst, wir haben die
Fasane aufwendig entbeint, wit einer beerigen Favce gefiillt, dvessiert und bardiert, und dann ab
in den Ofen. Wenn Sie jetzt noch unser Weinsanerkrant, wiit kavamellisierten Weinbeeren und

ge{)mtenen scheiben vom Séchsischen WickelkloR dazu bestellen...Friedrich August Oer Oritte,
Kuvfﬂrst Uno Spdter evster K(’inig aber aucb Sacbsens wob{ bekanntester Gourmet & Gourmanod

hitte seine Freude daran.
Ubvigens, schon aufpassen, es ist Jagdgefliigel, kleinste Knochensplitterchen oder Schrotkiigelchen
[assen sich manchmal wicht vermeiden.
Sol
Nun war's das wit der Fasanerie. Schuld war wohl Covona...dort sind jetzt die Pforten,
boﬁentﬁcb nicht fi/'w Tmmer, gescb{ossen. ®

Taubchen

Pw}iéer, so viele Di)'vfeV/ so viele Taubenscb{dge, so viele Rezepte. Heute, eine wicht ganz so
preiswerte Spezialitét! Zumal wenn die Vogelchen, wie die unsrigen, aus Frankveich stawmen.
Mit Zertifikat und jede wiit einer Schirpe, die die Herkunft und artgerechte Haltung garantiert,
Wie wir sie heute zubeveitet haben stelt auf oer Ange{)otstafe[ oder das Personal wei wehr. 1ch
mag sie it einer Gefliigelfarce, Lebern und Morcheln gefillt. Also, ganz genauso wie man es
am Hofe in Dresden auch mochte.

Und entbeint sind sie ja sowieso.

Haben Sie vielleicht einen anderen Rezeptvorschlag?

Seite 13
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Steaks

Rumpsteak oder Eatrecote, siche Tageskarte
Fill?tStlZﬂIi d 100y EUR 15,00

Die Steaks braten wiv immer medium, es sei 0enm,
Sie hdtten es gern anders,

Fiie zwei Personen braten wir Lhnen gerne
ein

Lhateaubriand 400g odey welr?

oder ein

Entrecote double 400q auch bier geht es groger

Seite 14
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Was Kaltes

Tatar

Was nicht nur unser Herr Movitz so gerne hat.
selbstverstindlich immer gaaanz frisch!l Und dann wie in
ankreicb... :
Oel, Eigelb, senf, ein bisschen Ketchup, Zwiebelwitrfelchen, von der Gewitrzgurke ebenso, Sardelle
und Kapern, (bei der franzdsischen Hausfrau davon gerne etwas wiehr) nun alles gut gewirrzt
1nd schom gmnb{icb buvcbmbeiten,

Butter und gerdstetes Steinofenbrot dazu, Ta;TaTa, Taaaar |

Natitrlich beveiten wir thnen thr Tatar am Tisch zu.

EUR 2150
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JHernachens™

danach

Lreme brulee

Die fmnz(isiscbe Dessevtspezia[ito’it. Unod 0a icb m ankreicb nie genug 0avon bekommien konnte,
haben wir die Portion einfacb ein bisschen groBer gemacbt.

Eine feine Vanille-Salme-Creme mit zarter Caramelkruste.

EUR 12,50

Quarkhkeulchen

Alle Kinder in Sachsen werden damit groB und
konmen auch spéter nicht davonlassen.

Schiom gologelb gebraten, Preiselbeeren und Zucker
obenauf. sie kivmen aber auch Apfelwms dazu haben.
Das war von Oma zu Oma verschieden.

EUR 10,50

Lauwarmes Plaumenkompott

in Rotwein (an dieser Stelle warnen wiv vor dem selr hohen Sucbtpotentia[)
mit vielen Krumpeln (Butterstreuseln) und Vanilleeis

EUR 12,00

Wer gerne knuspert:

Karlsbader Eisoblate

Fiir so0 ein Waffelchen war wiiv als Kind kein Weg zu weit.
Wir fiillen sie mit Vanilleeis und Pistazien.

Ne{)enber kowiwmen Evbbeeven, 0ie mit Pernod betn‘iufe[t werden
und setzen ein Sahnehinbchen bamuf.

Einfacb kastlich!

EUR 12,50

Seite 10
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, Hernachens™

danach

Dohliser Buller™

Ne Guller ist in Lebtzsch eine vunde sache. 1n Goblis ist
das eine “Gobliser Guller”. Dahinter vevbh’gt sich eine
leckere Ubermscbung, heiR und kalt.

Gibt es so nur bei uns

EUR 1350

Ubw’gensz ["Jbermscbung 1st Ubewasebung!

Nicht fragen — probieren!

Flambees, fiie Bie am Tisch zubereitet: (ab 2 Personen)

Lrepes Susette

Die kleinen dinmen Eierkiichlein wit dem woblklingenden franzosischen

Nawen, “gebadet” in Orangen-Mandel- Caramel, flambiert mit Grand Marnier,

Vanilleeis nebenbei. Das L()'ffe{cben heiRe Schokolade dazu ist kein Muss...aber wir kennen doch
unsere ,, Kinder".

EUR 16550 (p.P.)

Plefterkirschen

Zusawmen wiit guter Butter und Zucke in der Pfanne ein Caramel herstellen, Zitronensaft und
Kivscbsaft bazuge()en und reduzieren, jetzt erst Oie vorgewdrmten Kirschen bazugeben und alles
wit Kirschbrand (muss nicht Zieg[ev wilokirsch Nv. 1) sein, ﬂambieven. Wenn die Kirschen
g[&'inzen und der Fond ist nicht mehr wdssrig ist, 0ann haben wir alles Vicbtig gemacbt. Nun erst
Oen gritmen Pfeffev bazuge{)en. Wie 04s buftet...Tja/ jetzt wird mit Vanilleeis angew’cbtet. Warum
wir noch heige Schokolade bmﬂbevgeben? Probieren Sie!

“Ach hitten Sie doch nur die Suppe wegge[assen...!”

EUR 14,50 (p.P.)
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Speisen - Sichsisch
HEisupgel”

Leipziger Fislerche™
Wie Sie vielleicht schon wussten, bis 1876 wurden wobl alle Vogelgerichte in Leipzig won
Béickern zubereitet und angeboten. Nach dem Lerchenverbot war es eben anch ein Béicker der
ein Gebiick evfanb, 0as er Leipziger Lerche nannte und welches sich noch heute grofer
Beliebtheit evfreut. Wir haben dieses Gebdick noch mal neu gedacht, im Miirbeteigschalchen
befindet sich ein Vanille- Marzipaneis wit Pistazien. Gelt inmer.

Merseburger Babe im Nest™

Vor 500 Jahren hat wan schuell mal seinen Ropf verloren, so auch ein eigentlich sebr treuer
Bediensteter von Biscbof Thilo won Trotha. Dieser wurde trotzdem bingew’cbtet, weil er
gestoblen haben sollte. Bin Trvtum, wie sich hevausstellte. Dev Tdter war ein Rabe, das
Diebesgut fanben Handwerker in seinem Nest, m Turm Oes schlosses. Seit dieser Zeit verbiift
ein walyrhaftiger Rabe eine Strafe im Schloss, seit kitrzevem wit Frau...( Sippenbaft )

Bei unserem Naschwerk handelt es sich um einen ausgebackenen Apfelring mit Rabchen und
Vanilleeis. Der Weinschaum dazu setzt allem die Krone auf.

Fitrstlich.

,» Leipziger Rabchen™
Sie fmgen sich zu Recbt, R&ibc[yen/ waren das nicht k{eine, schlecht erzogene, vov[aute, {o'ivmenbe,
meist scbmutzige Jungen? ,,Das 1ss vielleicht een Rédbschn... Nein, nein keine Angst vor 0em
was wir hier auf den Teller bringen.
Es sind Pﬂaumen, entsteint, diesmal nicht entbeint...dann gefﬁ{{t, wit Mandel und Marzipan,
nun in Teig ausge{)acken, am [iebsten auf einer Vanillesoge mit Vanilleeis serviert. Das Beste,
weil sich Hauspflaumen so hervorragen zum Einfrieven eignen kinnen wir diese Leckerei das
ganze ]abv anbieten...PS Jeoer ist fi/'w seine Figur selbst verantwortlich.
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De sik” sche Loreled

Ich wess nich, mir isses so gomisch

Un drchendwas macht mich verstimmt.

$ " is meechlich, das is anadomisch

Wie das dhmd beim Menschen oft gimmt.

De Alwe, die bladdschert so friedlich.
A Fischgahn gimmt aus dr Tschechei
Drin sitzt'ne Familie gemiedlich,

Nun sin” se schon an dr Bastei.

HUn ohm uffa Birche, nu gugge,
Da gammt sich a Freilein Lhe ™ n Zobb.

Se schteiechelt” n glatt, hiibsch mit Schbugge.

Dann schtaktsn als Bauz uffn Hobb.

Dor vater da unten im Hahne

Glotzt nuf bei,des Weib gans entzickt.
De Mudder ment deaurisch: ,Ich ahne,
Die macht unsern Babbah verrickt™.

Nu fangt die da ohm uffn Falsn

zu sing och noch an — a Bubbleh
De Vader im Bahn dud sich wilsen
Uor Lachen und jodelt: , Jucheh!™

»Bis stille!™, schreit dngstlich Dttilche.
Schon gibblt gans furchtbar de Bahn.
Un bltzlich, versinkt de Familche. ...
ee, Freilein, was hamse gedan!

Tnclusiv 79 MwSt
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