Speisen

Licbe Biste,

wir begriifien Sie ganz herzlich zum ,, Abendmahl™ im Schaarschmidts.

Dbwohl wir stets frisch kochen und dariiber hinaus unsere Speisen und decen Zubereitung in der Karte genauer
beschreiben, kann es zu Unsicherheiten iiber deren Inhaltsstoffe kommen.

Bitte wenden $ie sich an unseren Secevice und lassen sich beraten, wenn es um Rllergene in unseren Speisen geht.
Dariiberhinaus liegt eine Speisenkarte, mit den 14 wichtigsten Rllergenen Stoffen fiie Sie bereit.

Thre Schaarschmidts

Tnklusiv 199%Mwst



Aperitifs

Martini bianco/rosso/dry
Nolly prat
Martinicocktail sweet Gin Wernut weig, Angostura, Kirsche, Zitrone)
Martinicocktail dey, Gin, wermmt trocken, Angostura, Olive)
Manhatten canadien club, Wermut vot, Angostura, Kirsche)
Sandemann Sheeey cream/medium/dry

Sandemann Port withe, tawny, ruby

Lynar auf Eis

Aperol bitter auf Eis

ﬂperol spritz ( mit Prosecco )
Peenod" auf Bis mit soda
Absinth auf Eis mit Soda
Hugo

Lampari"

Lampari-Brange"
ﬁampari-ﬁoda‘]

Kir ]obannis()eerﬁkév— Weidnos
Ki[‘ BD I al ]obannisbeerf. - Sekt

Y mit Favbstoff
) offeinbaltig
g)cbininba[tig

Tnklusiv 199%Mwst

EUR

4,50
4,50
750
7)50
790
4,20
4,20
4,10
4,10
790
4,10
4,10
8,00
4,50
6,90

550
800

950



Kalte Yorspeisen

Schaarschmidt’s Schlemmerschnitte

Tatar, natiirlich ganz frisch und gut gewiirzt
bestreut mit Zwiebel- und Gurkenwiirfelchen,
belegt it Scheiben von gekocltem Ei, darauf Seehasenrogen.
Dariiber eine Fingerspitze frische Krduter und
Pfeffer aus der Mithle.
Dies alles auf vollkorubrot.
EUR1350

Heringshickerle

En Sachse wees, was gemebm 18:

zwiebel, Apfel, Gewitrzgurken, Rauchspeck und natiirlich Matjes
werden fein gewitrfelt, gut gewiirzt und mit viel Gritnzeug au
knackigen salaten angew’cbtet.
Dazu Veicben wir Vollkorubrot.

EUR 1050

Seite 1
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Kalte Yorspeisen

Larpaccio von der Befliigelleber

Die haben wiv erst rosa gebraten, anschlieRend in feurigem Chili-walnuss-Oel
gebeizt, kalt aufgescbnitten, und dann mit kavamellisierten

Walnitssen und wit einem kleinen
Salatbouquet und Baguette angerichtet.

Guten Appetit
EUR 12,50

Larpaccio vom Rinderfilet

Klassiker von hauchditmnem Rinderfilet, wiit kaltgepresstem Olivensl betraufelt,
leicht gesalzen und gepfeffert, daritber geriebener Parmesan. Mit einem Rleinen
SalatstriuBchen Zitrone und Butter dazu. Baguette nebenber.

EUR 14,50

Seite 2
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Warme Yorspeisen

Weinbergschnecken ,, obdachlos™...
Na ja, weil ohme Haus, bafﬂv im Tdsschen.

Ein gutes, halbes Dutzend Schmecken in einem
Kw‘iuter-Cbampignon-Mus mit Knob[aucb,

zu guter Letzt wit Parmesan itberbacken.

Auch bier das fmnzb’siscbe weibrot dazu

EUR 12,50

Lammfiletchen

Sie waren Steffi Kiihms Leibgericht!

Munbgevecbte Lawm Filetchen mit Krduterknoblauchbutter
in einem Scheckenpfinnchen gratiniert.

Die Kuoblauchbutter wird traditionell mit Baguette
,,uffgebibbscbb“

EUR 14,00

SDelsnitzer Sperk™

Was fitr eine Geschichte...beinabe wdren alle Oelsnitzer, Sperken( Spatzen) geblieben,
zum Glitck ga{) es da aber doch den Raben und fast alles hat sich wieder zum Guten
gewendet. Bei uns ist Oer ,,Spevk” em Wacbte{cben, komp[ett ent{)eint, pikant gefﬂ“t,
auch wiit einer dritten Brust !! Ja, ja, die Oelsnitzer sind schon was Besonderes...

dann mit Tb;gmianbonig bepinse{t und ab unter die ,,Hohensonne”

Damit 0as K[einge[b nicht alle wiro, haben wir in einem Pastetchenmest , alles auf
bunten Linsen angericﬂ)tet. Zum Gericht geb()'vt eim Bucb, in Oemt ist Oie ganze
Geschichte beschrieben.

EUR 18,50

/o)
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Suppen
Sichsische Kartoffelsuppe

Wussten Sie, 0ass auch Sachsen — hier besonders das Vogt[anb —
die Heimat des Kartoffelanbaus in Deutschland war?

Wir kochen die Kartoffelsuppe wie in meiner vogtlindischen Heimat: /// /

Mit Mohre, Sellerie, Zwiebel, Speck ..und natiirlich Kartoffeln, ‘ /
gewitrzt wird wit veichlich Majoran und Liebstockel.
Ein Grillwitrstchen und Croutons obenauf.

Guten Appetit!

EUR 850

Sichsische Waldpilzsuppe

Tn weiner alten Heimat sagt wan “Schwammespalken” dazu.
Also veichlich Pilze, Ravtoffelstiickchen, Zwiebeln und speck, ne
gute Bm{ye, Kitmmel muss Oran, Zuckev, Essig

und natitrlich Petersilie wnd schwittlanch.

(ch kinnte wocben[ang davon leben... — Der Wirt)

EUR 950

Noch welr Suppen finben Sie auf unserer Tageskmte!

Seite 4
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Fisch

Landerfilet ,, $precwilder Art™

Von dort, wo die Gurken zu Hause sind...

Das Zanderfilet dimsten. Feine Streifen von sellerie, Molyre, etwas
zwiebel und gritner Gurke schmeiden, davauf das Zanderfilet und
dariiber gek{c‘irte Butter mit fein gewi/lvfe[tem, gekocbtem Ej,

eine Fingerspitze Petersilie und Dill. Salzkartoffeln nebenber.
EUR 2350

Seezunge (Nordsee)
Was fﬂv ein Fisch...
Natiirlich von uns fiir Sie filetiert, wit einer Zitronenbutter, einew bunten Gewriise und
Petersilienkartoffeln angerichtet.
Preis nach Gewicht: Siebe Tafe[
Beilagen: 12,50

Auf unserer Tafel finden Sie vielleicht noch mehe davon. ..

Seite  §
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Aus Topf und Pfanne

JKohleabizickus™

Tn unserer groRen Gewmiiseschiissel finden Sie fast alles wieder,

was der alte legendare Leipziger Gemitsemarkt an frischem Gemiise zu bieten hat.
Dazu servieren wir Butternudeln.

EUR 1850

Bohliser filetteller

Medaillons wow Schwein und argentinischem Angusrind
zu einem bunten Gewmiise, Rahmchampignons und
gebratenen, spanischen Pellkartoffeln. Daritber Sauce
Bernaise, Sauce Hollandaise, und Sauce Choron. Die Sogen
miissen alle gut durcheinanderlaufen, das macht gevade den
besonderen Geschmack aus.

EUR 2850
Lammriickenfilet
Erst vosa gebmten, dann bekowmt es nocb eine Pinien Kernkruste
komplett ist es dann mit Keniabohmchen und Rosmarinkartoffeln.
EUR 27,00
Seite 6
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Aus Topf und Pfanne

Picatta Wilanaise

Kleine Scbm'tze[cben vom Lanbscbweinefi[et it Parmesan paniert,
in guter Butter gebraten, wit Cherrytomaten, zu tomatierten Spagetti
it Champignonkopfchen und feinen Schinkenstreifen.

EURI7S0

Schweinefilet Moutarde

Die Lanbscbweinmebaiﬂons werden Bavbievt, kurz gebmten und bekommien dann im Grill ein
Krdutersenfhianbchen aufgesetzt, dazu ein buntes Gemirsebett wit Champignonkopfchen und
Kavtoffe[stampf.

EUR22,50
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Aus Topf und Planne

Bachsische Rinderroulade

Gefitllt wie 0r Hewe : mit Speck und Zwiebel, sauver Gurke, Champignons und Molre,
gewiirzt wiit Senf, Pfeffer und salz und dann wit viel
Liebe finein ins Rohr. Rosenkobl
und unsere Wickelkloge dazu . ..
und wenn die dann noch in guter Butter
gebraten wurden, ach ja. . .

EUR 24,50
Dehsenschwanz in Burgunder
Nicht nur eines der 7 Leibgericbte von August dem Stavken, natirrlich anch das von
unserem Erich Loest...Eprenbiirger von Leipzig und und und...
Seine Worte: ,, Hier af3 ich den besten Ochsenschwanz nirdlich von N ancy“lll ;,X"(&
Wir werden unseren Erich Loest nie vergessen... ({‘L\ - T

Mindestens 24 Stunden mariniert im guten Roten und dann in den Ofen.
,,bemacbens” angericfytet wit Bohmenbitndchen und in guter Butter gebmtenen
Wickelklogen.
EUR 29,00

Tausitzer Hasenkeule

Obwobl er ein guter Renner war — was hat es il genittzt? Nuwn ist ey doch bei uns in der
Pfanne gelandet. Vorber hatten wir Thn aber gut eingelegt, it ‘mer Menge Krdutern und
viel Gebeimmiskrdmerei. Angericbtet wird it Rosenkohl und bunten Beeten.

Awm besten schmecken gebmtene, sichsische Wickelkloge dazu!

EUR 28,50

Seite 8
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Schaarschmidts Uogelkarte

Wichtige Anmerkung!!!
Da wir nicht alle hier Beschriebenen g[eicbzeitig vorhalten ({(‘)'nnen, bitte auf unserey

Angebotstafe( oder beim Service infovwﬁeven/ wir halten mindestens 2 verschiedene V()’ge[ fﬂv
sie bereit.

,Delsnitzer Sperk™

Warum im Vogtland die Bitrger von Oelsnitz ,Sperken” genannt werden, dass Sperken
bierzu[anbe Spatzen sind, warum wir keine Spatzen mebv essen bﬂvfen unod oer Sperk eine
Wachtel ist und warum die Wachtel dvei Britste hat und warum wir die Wachtel auf Linsen
anrichten..1 Sie erfabven alles in einem Buch, das gibt es namlich zu jedem bestellten Sperk,
Wachtelchen dazu und evzdblt eine wivklich einma{ige Geschichte.

Ubrigens, das Wachtelchen ist komplett entbeint.

Leipziger Uogelhochzeit™
Mein Gott, wie schockievend muss das wobl fﬂv Oie Leipziger gewesen sei, als ausgerecbnet iy
[ieber Konig Albert 1876 das Lerchenverbot erlies ...waren doch die Leipziger eine der grogten
Singvogelfressergemeinden” in deutschen Landen. Bis zu 400000 lll und melr Singuigel sind
so allein im Jabr 1720 auf der Strecke geb[ie{)en, wurden von ihmen und besonders von ihren
Messegdsten verzelrt. Geblieben sind Geschichten aber Gott sei Dank auch Rezepte. Hinter
unserey ,,Voge[bocbzeit” verbivgt sich ein Rebbﬂ(ync{yen, kowqo[ett entbeint natm[icb, 0ann
gefi/l“t unter anderem it Fasanenbrust ) alles nach Art der ,,Leipziger Voge{fmuen“ auf
Weinsauerkmut, wit kavamellisierten Weinbeeren und gebmtenen Wickelklogen.

Seite 9
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Schaarschmidts Uogelkarte

Dpferente”

Was konnte das wobl sein? Ja, kennen sie denn nicht die Geschichte von der ,,Opfekurst”?
Nein? Ich meine jetzt nicht die aus Threr Scbu{zeit, Deeen oder Diiie aus Threr K{asse, der, Oie
imwer Oran war, fﬂv ALLES | Das warme arme Sau! Nee, ich weine das Witrstchen was weine
Mutti immer exctra gekauft hat. Dieses kam namlich ins Wasser, wurde gekocht bis es platzte
und seinen gaaanzen Geschwack abgab. Nun erst wiurden unsere Witrstchen ins heife Wasser
ge[egt, das eine hatte sich geopfert, wan schweckte es wirk[icb, war besser als an der Tanke...
Was hat das aber wit unsever Ente zu tun? Also unsere Ente ist eine junge, franzosische
Wildente. Wir haben vier Stitck davon gekauft, vevkaufen werden wir aber nur dreill] Die
vierte Ente wird zu einey witrzigen Pﬂ{{ung fi/'w die Ovei andevenlll wnd natirrlich haben wir das
Vége[cben vorbey entbeint aber das haben Sie bestimmt schon vermmtet. Was es dazu gibt, steht
auf unserey Tafe[.

Schaarschmidts ,, Dberbiirgermeisterente™
Ne, ne, ne, nicht dev, den wir jetzt im Jahre 2020 haben, der ist doch zuj]llllg.

Es war am 5.4. 1831 als carl —Friebricb Scbaarscbmibt Zum ersten, nocb 0azu frei gewo’ib{ten
Oberbiirgermeister von Leipzig in sein Amt eingefithvt wurde (ja, vichtig gelesen...) da wurde
natirrlich anch fﬂrst[icb aufgetafeft. Der H(’jbepunkt m oOer Speisenfo[ge war Oabei ein
Entenbraten. Acb, kinnte doch unser Vetter sehen was wir in der Kiiche so alles in seinem
Gedenken mit seiner Leibspeise anstellen. Sie almen es scbon, Zuerst entfemen wir wit viel
Liebe und Geschick alle Knocben, 0ann wird gewitrzt, spéter mit Zwie{)e{wmf cben, Apf [ und
Orangenfilets und auch Backobst gefirllt. Nun wird der Vogel wieder hiibsch modell 1evt uns
reichen orei, vier Rouladennadeln dazu. Wie das gebt verraten wir spdter. vielleicht.
Und ab ins Roby!

Tja, was serviert wman nun dazu? Weil gerne auch wal anders, leichter, haben wir uns heute
fﬁr eimen Apfe[spitzkob[ und griinen L()'ffe{k{()'ﬁcben entschieden oder doch lieber
Buttermi{cbgetzen?

Seite 10
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Speisen Sachsisch

HLeitungsente™

Liigenpresse, alternative Walrheiten und auch andeve Wortscb('ipfungen wachen ja schon
[dinger die Runde, wein pevsonlicher Favorit ist aber die ., Zeitungsente”
Passt sie doch so bervowagenb zu weinem Thema.
Ge[egt wurde ihr Ei in der LVZ. Tn iprer Ausgabe vom 01.02.2020 schrieb hier Herr Mathias
Orbeck
Erster Oberbiirgermeister von Leipzig war 1877 Georgi.

Ente™

Noch mal zur Evinnerung, am o1.04.1831 wurde neben Christian Adolf Deutrich, auch Carl-
Friedrich Schaarschmidt zum evsten Oberbﬂvgevmeister von Leipzig gewc‘ib{t Uno am 05.04. in
sein Amt eingefiirt.

Er hat bestimmt nur fa[scb abgescbw'eben, Oer Herr ,,Obvbegg” .. kavm ja passieren.

Ich fmge wiich wem es woll noch aufgefa{{en ist,
muss unbedingt weinen Nachbarn fragen, dev ist Historiker.

Seite 11
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Schaarschmidts Upgelkarte

Stubenkiicken

Kleine, junge, fette Hithner nennt man Stubenkiicken. Wober die wobl ilyren Namen haben...2
Bei wmieiner Tante Anna m Oberlautevbacb, bei Falkenstein im Vogt[anb, blieben die ersten
jungen Hithner im Jabr ey in Oer Kﬂcbe, g[eicb neben dem KM‘}SMH, da war es schin warm,
in der Stube. Erst wenn man feststellen konnte wer Junge und wer Madchen war durften die
einen Eiey {egen, die andren waren am Ziel. Gescbvebbevt/ wie heutzutage [eider noch oft, ne
sowas hitte sich keiner erlauben diivfen! Tm Zuge der Gleichberechtigung werden heute
mo‘innﬁcbe uno weib[ic(ye Vége{ angeboten. Bei uns kommen sie ans ankreicb und oer Zﬂcbtev
vevsmicbt mtgevecbte Ha[tvmg, wit Zertifikat.

Auf unserer Angebotstafel evfahven Sie was sich die Kitche fitr Heute Schomes ausgedacht hat.
Klar, wir haben sie vor dem Fiillen entbeint.

Bohliser Bosselchen™

Ham se vieﬂeicbt’ne kleene Portion won der Gans?” ,,Ne, meine Guoe, kleene Ginse gibt's
[eider nich*« Ach Herr Obev, wir Alten gonn doch nich mebr so viel essen!” Stimmt, bin ja och
nich webr so fw'scb. Es musste also wieder mal ein Wachtelchen Federn [assen und natiirlich
haben wir es komplett entbeint und dann wit einer wiirzigen Fiillung von der Gans,
Gdnselebern und pilzen gefﬂ{{t.

» S0 Oma, nun scbaﬁen Sie aucb noc(y was Siifies!”

Gibt’s um Weilnachten

Seite 12
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Schaarschmidts Upgelkarte

Mebr BI@ gebt nicht

Moritzburger Jagdfasan

Seit 1876 stet das in Moritzburg bei Dresden gelegene Fasanenschlosschen, nebst Fasanerie,
alles nur einen Steinwurf vom Jagd-und Mdrchenschloss (Orei Haselniisse firr Aschenbrodel...

und vom eimzigen Leuchtturm von Sachsen entfemt. Noch heute scb[ﬂpfen 0ot Jago Fasane

und einzigartig in Deutsc(a[anb, sie bﬂrfen sich diese aus ndchster Nibe ansehen. Noch ndiber
Rommen Sie den einzigartigen Vogeln nur noch bei uns, und sie almen es [angst, wir haben die
Fasane aufwenbig entbeint, wit einey beew’gen Farce gefﬂ{{t, oressiert unod barbiert, 1nd dann ab
in den Ofen. Wenn Sie jetzt noch unser Weinsanerkvaut, wit kavawellisierten Weinbeeren und

gebmtenen scheiben vom Séchsischen Wickelklog dazu bestellen... Friedvich August Oer Oritte,
Kuvfﬂrst Uno Spdter evstey K()'m'g aber aucb Sacbsens wob{ bekanntester Gourmet & Gourmanod

hitte seine Frende daran.
["Jbvigens, schimn auﬁoassen, es 1st Jagbgeﬂﬂge[, kleinste Knocbensp[ittevcben 00ey Scbrotkﬂge[cben
[assen sich manchmal wicht vermeiden.
Sol
Nun war's das mit dev Fasanerie. Schuld war wohl Corona...dovt sind jetzt Oie Pfovten,
boﬁentﬁcb nicht fi/'w Tmmer, gescb{ossen. ®

Taubchen

Frither, so viele Dovfer, so viele Taubenschlige, so viele Rezepte. Heute, eine nicht ganz so
preiswerte Spezialitét! Zumal wenn die Vigelchen, wie die unsrigen, aus Frankveich stawmen.
Mit Zevtifikat und jede mit einey Sc[yo'irpe, Oie O1e Herkunft uno mtgevecbte Ha{tung garantiert.
Wie wir sie heute zubereitet haben stelt auf der Angebotsmfe[ oder Oas Personal weig webr. 1ch
mag sie it einer Gefliigelfarce, Lebern und Morcheln gefillt. Also, ganz genauso wie man es
am Hofe in Dresden auch mochte.

Und entbeint sind sie ja sowieso.

Haben Sie vie{{eicbt einen anderen Rezeptvorscb[ag?

Seite 13
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Steaks

Rumpsteak oder Entrecote, siche Tageskarte
Fill?tStlZﬂIi d 100y EUR 12,00

Die Steaks braten wiv immer wedium, es sei denn,
Sie bo’itten es gern anders.

Fiir zwei Personen braten wir Thnen gerne
ein
Chateaubriand 4004 oder mehn?

oder ein

Eatrecote double 400g, auch hier geht es groger

Seite 14
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Was Kaltes

Tatar

Was nicht nur unser Herr Movitz so gerne hat.
selbstverstandlich immer gaaanz frischll Und dann wie in
ankreicb... :
Oel, Eige{b, Senf, ein bisschen Ketcbup, Zwiebe[wﬂvfe{chen, von Oer Gewﬂvzguvke ebenso, Sardelle
uno Kapern, (bei der franzosischen Hausfran davon gerne etwas welpr) nun alles gut gewitrzt
und schiom gvﬂnb(icb bmcbarbeiten,

Butter uno gerostetes Steinofen{)vot 0azu, Ta,Ta Ta, Taaaar |

Natitrlich beveiten wir thnen thr Tatar am Tisch zu.

EUR 2150

Seite 15
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JHernachens™

danach

{reme brulee

Die franzosische Dessertspezialitdt. Und da ich in Frankreich nie genug davon bekommen konnte,
haben wir die Portion einfacb ein bisschen groBer gemacbt.

Eine feine Vanille-Salme-Creme mit zarter Caramelkruste.

EUR 10,50

Quarkkeulchen

Alle Rinder in Sachsen werden damit groB und
kinmen aucb spéiter m’cbt davonlassen.

Scbb’n go[bge{b gebmten/ Preiselbeeren und Zucker
obenauf. Sie konnen aber auch Apfelmus dazu haben.
Das war von Oma zu Oma verschieden.

EUR 1050

Lauwarmes Plaumenkompott

in Rotwein (an dieser Stelle warnen wir vor dem selyv hohen Sucbtnotentia[)
mit vielen Krumpeln (Butterstreuseln) und Vanilleeis

EUR 11,00

Wer gerne knuspevtz

Karlsbader Eisoblate

Fitr so ein Waffelchen war wiiv als Kind kein Weg zu weit.
wir fiillen sie mit Vanilleeis und Pistazien.

Nebenber kowmien Evdbeeren, die mit Pernod betrdiufelt werden
und setzen ein Sahnehinbchen bamuf.

Einfacb kistlich!

EUR 990

Seite 106
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, Hernachens™

danach

Dohliser Buller™

Ne Guller ist in Lebtzsch eine vunde Sache. 1n Goblis ist
das eine “Gobliser Guller. Dahinter vevbivgt sich eine
leckere Ubermscbung, heiR und kalt.

Gibt es so nur bei uns!

EUR 1350

Ubw’gensz ["Jbermscbung 1st Ubermscbung!

Nicht fragen — probieren!

Tlambees, fiiv Sie am Tisch zubereitet: ( ab 2 Personen)

Lrepes Susette

Die kleinen ditnnen Eierkiichlein wit dem wob{k{ingenben fmnz(jsiscben

Nawen, “gebadet” in Orangen-Mandel- Caramel, flambiert mit Grand Marniey,

Vanilleeis nebenbei. Das Léffe{cben heiRe Schokolade dazu ist kein Muss...aber wir kennen doch
unsere ,,Kinder".

EUR 16550 (p.P.)

Plefterkirschen

Zusamwien mit gutey Butter und Zucker in der Pfanne ein Caramel bevste[[en, Zitvonensaft unod
Kirschsaft dazugeben und veduzieven, jetzt evst die vorgewdrmten Kirschen dazugeben und alles
wit Kirschbrand (muss nicht Zieg[ev wilokirsch Nv. 1) sein, ﬂambieven. Wenn die Kirschen
g[&'mzen und der Fond ist nicht mely Wdissrig ist, 0ann haben wir alles w’cbtig gemacbt. Numn erst
den grinen Pfeffer dazugeben. Wie das duftet... Tja, jetzt wivd wit Vanilleeis angerichtet. Warum
wir noc(y beiﬁe Scboko[abe bmﬂbevgeben? Probieven Sie!

“Ach htten Sie doch nur die Suppe wegge[assen...!”

EUR 14,50 (p.P.)
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Speisen - Sachsisch
HEisupgel”

Leipziger Eislerche™
Wie Sie vielleicht schon wussten, bis 1876 wurden wobl alle Voge[gew’cbte n Leipzig von
Béickern zubereitet und angeboten. Nach dem Lerchenverbot war es eben anch ein Béicker der
ein Gebiick evfanb, 0as er Leipziger Lerche nannte und welches sich noch heute grofer
Beliebtheit erfreut. Wir haben dieses Gebdick noch mal neu gedacht, im Miirbeteigschalchen
()eﬁnbet sich ein Vanil[e- Marzipaneis mit Pistazien. Gelt immer.

Merseburger Babe im Nest™

Vor 500 Jahren hat wan schyell mal seinen Ropf verloren, so auch ein eigentlich sehy treuer
Bediensteter von Biscbof Thilo won Trotha. Dieser wurde trotzdem bingew’cbtet, weil er
gestohlen haben sollte. Bin Trvtum, wie sich hevausstellte. Dev Tdter war ein Rabe, das
Diebesgut fanben Handwerker in seinem Nest, im Turm Oes schlosses. Seit dieser Zeit verbiit
em wabvbaftiger Rabe eine Stmfe m Scb[oss, seit kitrzevem mit Frau.. Simoenbaft )

Bei unserem Naschwerk handelt es sich um einen ausgebackenen Apfelring mit Rabchen und
Vanilleeis. Der Weinschaum dazu setzt allem die Krone auf.

Fitrstlich.

,» Leipziger Rabchen™
Sie fmgen sich zu Recbt, Rdbcben, waren das nicht k[eine, schlecht erzogene, vorlaute, [o'ivmenbe,
meist scbmutzige Jungen? ,,Das 1ss vielleicht een Rédbschn... Nein, nein keine Angst vor Oem
was wir hier auf den Teller bringen.
Es sind Pflaumen, entsteint, diesmal nicht entbeint...oann gefirllt, wit Mandel und Marzipan,
nun in Teig ausgebacken, am [iebsten auf einer Vanillesoge mit Vanilleeis serviert. Das Beste,
weil sich Hauspflaumen so hervorragen zum Einfrieven eignen konnen wir diese Leckerei das

ganze Jabr anbieten...pS Jeder ist ff)ﬂf seine Figur selbst verantwortlich.
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De sik” sche Loreled

Ich wess nich, mir isses so gomisch

Hn drchendwas macht mich verstimmt.
9" is meechlich, das is anadomisch

Wie das dhmd beim Menschen oft gimmt.

De Alwe, die bladdschert so friedlich.
A Fischgahn gimmt aus de Tschechei
Drin sitzt' ne Familie gemiedlich,

un sin” se schon an dr Bastei.

HUn ohm uffn Birche, nu gugge,

Da gammt sich a Freilein Lhe ™ n Zobb.

Se schteiechelt™ n glatt, hiibsch mit $chbugge.
Dann schtiktsn als fauz uffn Hobb.

Dor vater da unten im Gahne

Blotzt nuf bei,des Weib gans entzickt.
De Mudder ment deaurisch: ,,1ch ahne,
Die macht unsern Babbah verrickt™.

Nu fangt die da ohm uffn Falsn

zu sing och noch an — a Hubbleh
De Vader im Bahn dud sich wilsen
Uor Lachen und jodelt: ,, Jucheh!™

»Bis stille!™, scheeit dngstlich Dttilche.
Schon gibblt gans furchtbar de Gahn.
Un blvtzlich, versinkt de Familche. ...
Nee, Feeilein, was hamse gedan!
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